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APERITIVO
Focacia (Pomodori & Rosmarino)con OfeSiliane.

BRUSCHETTA
Duodipeto: Trapanese & Genovese.
ANTIPASTO (TRIO)
Avancin sicioni con Zafferano e Quattoformage (opzine con Rogu
tradizionale, Ragu dipollo e ragu vegetale)
Parmigiana dimelanzane
Insalta Russa (Polo/ pomoderi secch

Risottowith Zaferano e Caciff (Vegeariano)
Bucatini conBrocel, Pomoderi secchi, Pinoli ed uva sultaring

poure
Bucatinicon cavol,alic, pinol  wa sultanina
SECONDO
Spigola a forno agi agrumi con Insalta Siclana
opur
‘Spedin con nsalata i nonna ikana
Crepedispinaci ricota e parigiano (Vegetarano)
DOLCI (TRIO)
Torte DI Nonn Bice - Biscot, Halore, Cffe’ rema i burr,
occolata
Torta Dielecongeatodi Vanig
Crepe connutlls e crema i pistacehiosenza uove
DIGESTIVO
Crema i Limoncelo

ppure
Sorbetto distagione
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ApERITIVO
Focacea Suntie Tomato & Rosemary) with Sl Ofves
hesse Tasig
BRUSCHETTA
Duoof Pesto-Traanese & Genovese
STARTER (Tasting of all 3
Siclan Arancin with Sffon & Four Cheese (eefRogoutChicken
Ragouvegetate fugout)

Autergine Pumigiana
InslataRussa (CickenSurdried Tomato)

PRIMO (Tasting of2)

Risotowith Saffron & Arichoke (Vegetariar)
Bucatiniith Boceo, Sunried Tomto,Fineut & Risin
vegtario)

BucatiniwithCoulfouer, Anchovy ine-ut & Raisin
MAIN COURSE ( Choose 1)
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4 Spinac, Ricata & Parmesan Cream (Vegetarar)
DESSERT (Tasting of3)
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